Schritt 1

Far die Fullung die Butter schmelzen und mit dem
Zucker und Zimt vermengen, zur Seite stellen.

Schritt 2

Fiar den Teig Mehl, Milch, Eier, Zucker, flissige
Butter, Backpulver und die Vanille zusammen
vermengen und mit dem Handruhrgerat/
Kichenmaschinen oder dem Thermomix zu einem
glatten Teig verrihren. Yo
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Schritt 3

Den Teig in eine gefettete Muffinform geben.

Schritt 4

Die Fullung Uber den Teig geben und mit einem
Zahnstocher verruhren.

Schritt 5

Die Muffins bei 180°C Umluft fir 15 Minuten im Ofen

backen.

Schritt 6

Fiar das Frosting den Frischkéase, weiche Butter,

Puderzucker und die Vanille cremig verrihren und

noch auf die warmen Muffins verteilen

Dazu passende Getranke
e Cream Sherry
e Cocktail aus Mandeln und Aprikosensaft

Schweizer
Paraplegiker
Vereinigung



