Zubereitung
1.

Rosmarin und Thymian waschen und sehr gut
trocknen.

.Krauter grob hacken oder Zweige leicht

andrtcken.

.Olin einem kleinen Topf auf 60 bis 70°C

erwarmen (nicht kochen).

.Rosmarin und Thymian zugeben und 10 bis 15

Minuten sanft ziehen lassen.

.Vom Herd nehmen und vollstandig abkihlen

lassen.

.Krauter absieben und Ol in eine saubere Flasche

fullen.

Tipps

Im Kidhlschrank 3-4 Wochen haltbar
Krauter immer vollstandig
entfernen

Nur gut getrocknete Krauter
verwenden
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